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ATLAS BALLROOM

Sarbdtoreste-ti ziua speciald in eleganta rafinata a Salonului Atlas.
Cu o capacitate de pand la 250 de invitati Tn aranjament festiv, acest
spatiu cu design neutru se potriveste oricarei tematici de nunta,
oferind rafinament si gratie. Ferestrele din podea pana n tavan
iInunda sala cu lumina naturala.

Un echilibru desdvdrsit intre flexibilitate, elegantd si servicii impecabile,
fntr-un cadru recent reinnoit pentru a da viatd viziunii tale.

TERASA TN AER LIBER

Paseste Tntr-o oaza de liniste chiar Tn inima orasului. Perfect
complementara rafinatului Salon Atlas, terasa in aer liber ofera
privelisti Tncantatoare catre gradina si piscina exterioara — un cadru
ideal pentru clipe de respiro, fotografii memorabile si ceremonii de
neuitat sub cerul liber.

Schimbd jurdmintele sau gdzduieste o receptie elegantd in aer liber,
fntr-o atmosferd plind de rafinament.

ZIUA DE NEUITAT






CREEAZA-TI

MENIURI DE NUNTA RAFINATE

Tncanti-ti invitatii cu o experientd culinari creatd pe gustul tau.
Pachetele noastre de nunta includ preparate elegante din bucataria
romaneasca si internationald, realizate din ingrediente premium.
Poti alege din meniurile atent concepute sau iti poti crea propriul
meniu, pentru o celebrare care sd reflecte stilul si personalitatea
voastrd unicd.

Experintd culinard desdvdrsitd pentru o zi unicd in viatd.

FIECARE DETALIU, CREAT PENTRU POVESTEA VOASTRA

Nunta voastra trebuie sa fie inconfundabild. De la meniuri
personalizate la decoratiuni rafinate si aranjamente florale unice,
fiecare element este atent ales pentru a reflecta povestea voastra.
Echipa noastrd de profesionisti va ghideaza cu grijd in fiecare
detaliu — inclusiv in alegerea tortului de nunta la care visati.

O celebrare la fel de frumoasd pe cdt este de memorabild.

ZIUA DE NEUITAT
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UN INCEPUT DE POVESTE INAINTE DE ,,DA”

Tnainte ca muzica si inceapi si juramintele si fie rostite, porneste
caldtoria nuntii tale cu un moment dedicat tie si celor dragi.
Camerele noastre spatioase si amenajate cu rafinament ofera
cadrul pentru o intalnire plina de bucurie Tnainte de nunta —

fie ca este o seard veseld de toasturi si rasete, fie o noapte
intima de povesti impartasite si emotii calde.

Preludiul perfect pentru povestea voastrd de fericire.

O NOAPTE DE NEUITAT

Dupa ultimul toast si ultimul dans, retrageti-va intr-un spatiu
dedicat doar voud. Ca parte a celebrarii nuntii, va oferim o noapte
de cazare unde confortul, eleganta si intimitatea se Tmpletesc n stil
autentic de 5 stele.

Primul capitol dintr-o poveste de iubire fara sfdrsit.

ZIUA DE NEUITAT
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O nuntd atemporald, unde florile albe se impletesc cu delicatetea simplitdtii, ddnd nastere unei atmosfere de
elegantd senind. Pdseste intr-o lume unde fiecare detaliu sopteste cu gratie!

Cdnd simplitatea capatd strdlucirea eternitatii.
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Florile bogate Tn nuante aprinse si texturile luxoase creeazd o atmosferd dramaticd, pregdtind scena pentru o
celebrare plind de intensitate. Se dezvdluie o lume scdldatd in cele mai profunde tonuri ale iubirii

Dorintd si romantism.







Flori diafane n tonuri delicate, texturi aerate si straturi fine de nuante pastelate creeazd cadrul pentru o celebrare
invdluitd in cdldurd si elegantd discretd. O lume pictatd in pasteluri delicate si lumini bldnde prinde viatd.

Elegantd delicatd in tonuri pastel.
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SAVOAREA

O EXPERIENTA CULINARA RAFINATA,
CREATA SPECIAL PENTRU ZIUA NUNTII

De la delicii inspirate din traditie la creatii gourmet rafinate,
fiecare propunere de meniu reflectd elegantd, maiestrie si rasfat.

Fiecare preparat va fi un moment de bucurie, o expresie a
rafinamentului si o oglindd a zilei voastre.

Alegeti meniul care va completeaza cel mai bine sarbatoarea
si savurati o experientd culinara de neuitat.

MENIU CLASIC

MENIU ROMANTIC

MENIU REGAL

EXPERIENTE CULINARE PERSONALIZATE
STATII DE GATIT LIVE

DE NEUITAT






MENIU

CLASIC



MENIU

APERITIVE
Branzd brie, castravete & gem de
prune cu nuci, preparat in casd

Rulada de clatitd cu somon afumat,
crema de branza cu lemongrass &
ghimbir si salata de alge wakame

Rulou de prosciutto di Parma &
sparanghel proaspat

Tartaleta cu mousse de foie gras,
jeleu de vin dulce & dulceata de
ceapd

Galantind de pui umplutd cu caise
uscate & castraveti murati, servita cu
mustar boabe

Quenelle de tartar de vitd n stil
frantuzesc, pe toast cu ou de
prepelita

Maki japonez cu legume asortate &
maioneza sriracha

Maki japonez ,,Dynamite” cu creveti
& pipeta cu sos de soia

PESTE: SOMON & PORUMB

Somon la gratar, succotash de porumb &
sparanghel, sos cremos de porumb & ulei
cu ldamaie confiata si vlastari de mazare

FEL INTERMEDIAR: SARMALE
Carne de vita si porc, varza acra, orez,
mamaligd cremoasa, bacon de rata &
smantand

FEL PRINCIPAL: MUSCHIULET DE MIEL
Muschiulet de miel rumenit, piure de mazare
cu menta, panipuri, salsa de ansoa & capere

TORT DE NUNTA*

PACHET DE BAUTURI
NEALCOOLICE:

Apa platd & minerala, bauturi rdcoritoare
(Coca-Cola, Fanta Orange, Sprite),

apa tonica, sucuri Granini, pachet cafea
premium si selectie de ceaiuri fine

CLASIC

64 euro

*tortul de nunti este elegant decorat intr-un stil clasic, atemporal. Pretul nu include TVA.



MENIU

ROMANTIC



MENIU

APERITIVE
Involtini de bresaola, stafide &
gorgonzola

Rulada de somon afumat cu branza
asiatica, alge nori & icre de somon

Tarta cu castravete, mousse de
branza feta, salata tartar in stil
grecesc

Tarta cu para fiarta in vin dulce,
bacon de rata afumat & dulceata
de curmale afumate

Rulada de porc n bacon cu
umpluturd din muguri de pin,
parmezan si ierburi aromatice,
topping de pesto

Roast beef in stil , vitello tonnato”
& capere

Maki japonez ,,Philadelphia” cu
somon & unagi

PESTE: COD MISO

Cod la cuptor, piure de pastarnac,
salatd coleslaw cu ghimbir murat, sos
miso de peste & sos beurre blanc

FEL INTERMEDIAR:

ORZO CU CREVETI

Orzo gatit In bisque, coaja de
portocald, parmezan, mascarpone,
rosii ucate la soare, tartar de
zucchini & broccoli si creveti Tiger

FEL PRINCIPAL: MIX GRILL
Piept de pui la gratar, cotlete de miel,
muschi de vita, gratin de cartofi,
legume la gratar & sos de vita

TORT DE NUNTA*

PACHET DE BAUTURI
NEALCOOLICE:

Apa platd & minerala, bauturi racoritoare

(Coca-Cola, Fanta Orange, Sprite),
apa tonica, sucuri Granini, pachet cafea
premium si selectie de ceaiuri fine

ROMANTIC

72 euro

*tortul de nunti este elegant decorat intr-un stil clasic, atemporal. Pretul nu include TVA.



MENIU

REGAL



MENIU

APERITIVE

“Angels on horseback’": scoici Saint
Jacques invelite in bacon, cu salsa
de lime

PESTE: TON WAKAME

Ton rumenit, glazurat cu sos unagi,
salata wakame, piure de risotto cu
sofran & sos de tobiko cu unt si

. . N . lamaie
Hering marinat pe paine cu maia cu

salata de cartofi & mustar boabe FEL INTERMEDIAR:

RATA IN CRUSTA DE SEMINTE
Piept de rata in crusta de seminte,
piure de morcovi cu ghimbir, sos de
mazare verde & sos de cirese Amarena

Mini clatite cu arpagic, crema de
branza cu creveti & icre de somon

Choux cu parmezan & dulceatd de
rosii cu vanilie

Mini medalioane de foie gras

rumenite, cu chutney de goji

FEL PRINCIPAL: TOURNEDOS ROSSINI
Piure de cartofi cu trufe, spanac cu

parmezan, medalion de vitd, foie gras

& sos de trufe

Trufe de branza de capra cu fistic
& arpagic

Ton tataki cu susan, tartar de
legume asiatice & ananas, mousse
de avocado

TORT DE NUNTA*

PACHET DE BAUTURI
NEALCOOLICE:

Apa plata & minerald, bauturi racoritoare
(Coca-Cola, Fanta Orange, Sprite),

apa tonica, sucuri Granini, pachet cafea
premium si selectie de ceaiuri fine

Maki japonez cu vitd & sos hoisin

REGAL

115 euro

*tortul de nunti este elegant decorat intr-un stil clasic, atemporal. Pretul nu include TVA.






EXPERIENTE CULINARE

De la aperitive rafinate la preparate principale elegante si deserturi irezistibile,
Chefii nostri vor da viata viziunii voastre, folosind ingrediente proaspete,

de cea mai buna calitate si o prezentare impecabila.

Fie cd va doriti un meniu clasic, o fuziune moderna sau o tematica speciald,

ne asiguram ca fiecare gust este la fel de special ca ziua voastra.

Haideti sd credm impreund o experientd culinard cu adevdrat a voastrd!

PERSONALIZATE






CANAPE-URI

RULOU FIN DE CLATITA FRANTUZEASCA

Rulou de clatita cu crema de trufe, muschi de vita & mousse de branza

Cu mucegai, servit pe un cruton cu duxelles de ciuperci & garnisit cu ceapa
murata & tartar de castravete

CON FOIE GRAS
Con crocant cu ganache de foie gras & dulceata de rosii, garnisit cu vlastari &
ceapa crocanta

CEVICHE DE CREVETI
Creveti, lime, ceapa rosie, ardei iute rosu & coriandru n tarta cu guacamole,
garnisit cu coada de crevete & vlastari

VEGETARIAN
Avocado, maioneza cu wasabi & furikake, sparanghel, maioneza japoneza &
ceapa crocanta, legume, maioneza sriracha & ceapa verde

DE BUN VENIT

Pretul este per bucati si nu include TVA.






APERITIV

SELECTIE GOURMET

* Branza brie, castravete & gem de prune cu nuci, preparat n casa

* Rulou de clatita frantuzeasca cu somon afumat, crema de branza cu
lemongrass & ghimbir si salata de alge wakame

* Rulou de prosciutto di Parma & sparanghel proaspat

* Tartaleta cu mousse de foie gras, jeleu de vin dulce & dulceatd de ceapa

* Galantina de pui umpluta cu caise uscate & castraveti murati, servitd cu mustar
boabe

* Quenelle de tartar de vita in stil frantuzesc pe toast cu ou de prepelitd

* Maki japonez cu legume asortate & maioneza sriracha

* Maki japonez ,,Dynamite” cu creveti & pipeta cu sos de soia

ARMONIE CULINARA

* Involtini de bresaola cu stafide & gorgonzola

* Rulada de somon afumat cu branza asiatica, nori & icre de somon

* Tartd cu castravete, mousse de branza feta, salata tartar Tn stil grecesc

* Tartaleta cu para fiarta in vin dulce, bacon de ratd afumat & dulceata de
curmale afumate

* Rulada de porc Tn bacon cu umpluturd din muguri de pin, parmezan si
ierburi aromatice, topping de pesto

* Roast beef in stil ,,vitello tonnato” cu capere

* Maki japonez ,,Philadelphia” cu somon & sos unagi

* Maki japonez cu ton & pipeta cu sos de soia

Preturile nu includ TVA.






APERITIV

SELECTIE PREMIUM

* “Angels on horseback’: scoici Saint Jacques invelite Tn bacon cu salsa de lime
* Hering marinat pe paine cu maia cu salatd de cartofi & mustar boabe

* Mini clatite cu arpagic, crema de branza cu creveti & icre de somon

* Choux cu parmezan & dulceatd de rosii cu vanilie

* Mini medalioane de foie gras rumenite, cu chutney de goji

* Trufe de branza de capra cu fistic & arpagic

* Ton tataki cu susan, tartar de legume asiatice & ananas, mousse de avocado

» Maki japonez cu vita & sos hoisin

VEGETARIAN

* Branza brie, castravete & gem de prune cu nuci, preparat in casa

* Tartaleta cu guacamole & telemea zdrobita

* Tofu afumat prajit, cu chutney de rosii & vanilie

* Antipasti de legume: rulouri de ardei gras, dovlecel & vinete, ciuperci cu otet
balsamic & anghinare cu ierburi aromatice

* Tartaleta cu hummus & tartar de morcovi cu ghimbir si mar

* Sparanghel proaspat la gratar, mousse de feta & castravete

* Falafel & tahini

* Maki japonez cu legume asortate & sos de soia

Preturile nu includ TVA.






FEL INTERMEDIAR

HUMMUS CU CIUPERCI
Asortiment de ciuperci sotate cu tarhon, mini falafel & hummus cald

ORZO CU CREVETI
Orzo cu crevet, gatit Tn bisque de creveti, coaja de portocald, parmezan,
mascarpone, unt, tartar de dovlecel & broccoli si creveti

CHOWDER DE HALIBUT
Ragu cremos de bacon, cartofi, fructe de mare & legume, cu peste halibut
la abur & ulei de patrunjel

RATA TN CRUSTA DE SEMINTE
Piept de ratd In crusta de seminte, piure de morcovi cu ghimbir,
sos de mazare verde & sos de Amarena

Preturile nu includ TVA.
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FEL PRINCIPAL

CARNE

Sarmale

Carne de vita si porg,
varza acra, orez,
mamaligd cremoasa,
bacon de rata &
smantana

Muschiulet de miel
Muschiulet de miel
rumenit, piure de mazare
cu menta, panipuri, salsa
de ansoa & capere

Mix grill

Piept de pui la gratar,
cotlete de miel, muschi
de vita, gratin de cartofi,
legume la gratar & sos de
vita

Tournedos Rossini
Piure de cartofi cu trufe,
spanac cu parmezan,
medalion de vit3, foie
gras & sos de trufe

PESTE

Somon cu porumb
Somon la gratar,
succotash de porumb &
sparanghel, sos cremos
de porumb & ulei cu
l[amaie confiatd si viastari
de mazare

Cod miso

Cod la cuptor, piure
de pastarnac, salata
coleslaw cu ghimbir
murat, sos miso de
peste & sos beurre
blanc

Ton wakame

Ton rumenit, glazurat
CU sOs unagi, salata
wakame, piure de
risotto cu sofran &
sos de tobiko cu unt
si lamaie

Preturile nu includ TVA.

VEGETARIAN

Hummus cu falafel

Falafel prdjit, morcovi cu
ghimbir, dovlecel, salote la
gratar, hummus & ulei de
patrunjel

Polenta cu trufe

Prajitura de mamadliga cu
trufe, parmezan &
mascarpone, fricassée

de ciuperci, sparanghel &
tarhon cu muguri de pin,
spanac cu parmezan & sos
cremos de sparanghel

Tofu asiatic

Tofu afumat la gratar, pak
choi, legume sotate &
dressing de susan cu chilli
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TORTURI

MOUSSE DE CIOCOLATA ALBA SI ZMEURA
BAVAROIS DE CIOCOLATA CU LAPTE
TRUFE DE CIOCOLATA

TRIO DE CIOCOLATA

TIRAMISU

DE NUNTA

Tortul de nuntd este decorat elegant, intr-un stil clasic si atemporal si este oferit din partea casei pentru orice meniu compus din 4 feluri.
Preturile nu includ TVA.
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Imbogdititi experienta nuntii cu statiile noastre de gdtit live,
acolo unde arta culinard intdlneste rafinamentul servirii interactive.
Concepute pentru a completa un meniu de minimum trei feluri, aceste
statii aduc invitatilor delicii proaspete, pregdtite pe loc, chiar in fata lor.

De la cldtite si inghetatd la o selectie rafinatd de brdnzeturi,
candy bar si cele mai fine specialitdti asiatice, fiecare statie
este gdnditd sd impresioneze.

Pentru cei care apreciazd savoarea preparatelor consistente,
statia Carvery oferd cele mai fine tdieturi de carne, gdtite impecabil,
o0 experientd culinard dinamicd si delicioasd.

Ldsati-vd invitatii sd se bucure de fiecare moment
cu arome create special pentru eil




SPECTACOLUL

Statie de clitite

Clatite frantuzesti cu unt

Asortiment de nuci, fructe de padure,
sosuri, toppinguri dulci & decoratiuni
colorate din zahar

Stand mobil cu inghetata

6 sortimente de inghetatd cu selectie
de toppinguri

Asortiment de nuci, fructe de padure,
sosuri, toppinguri dulci & decoratiuni
colorate din zahar

Branzeturi

Parmezan, cheddar, comté,

Bleu d'Auvergne, brie, branzeturi
traditionale romanesti, asortiment de
struguri, grissini, baghetd proaspat
coaptd, fagure cu miere & miere,
asortiment de nuci & fructe uscate

Candy bar
Macarons, crema de zahar ars, eclere,

Zona asiatica

Sashimi — ton, somon, hamachi, unagi
Nigiri —ton, somon, creveti, unagi
Maki — Philadelphia, California,
Dynamite, ton picant

Salata wakame, wasabi, ghimbir
marinat, sos de soia, maionezd
sriracha, sos teriyaki, sos unagi

Statie Carvery
Porchetta cu piele crocantd,
umpluta cu pesto de busuioc
Cotlete de miel

Muschi de vita argentinian

Legume murate & sosuri

choux, bezele, tiramisu, Baba au Rhum,
prajitura Opera, tarte cu fructe, cannoli

AROMELOR

Selectiile de statii de gatit live sunt disponibile exclusiv impreund cu un meniu compus din minim 3 feluri. Preturile sunt per invitat si nu includ TVA.






BAUTURI

Pachetul Clasic Pachetul Rafinat
* Crama Oprisor Maiastru * Cramele Recas Implicit
Sauvignon Blanc Feteasca Neagra
* Crama Oprisor Maiastru * Cramele Recas Implicit
Maiastru Rosé Sauvignon Blanc
* Crama Oprisor Maiastru * Cramele Recas Implicit Rosé
Maiastru Cabernet Sauvignon * Jacob's Creek Sparkling White Brut
* Visconti Della Roccia Prosecco * Bere: Carlsberg
* Bere: Ursus & Ursus fara alcool / * Jack Daniel's
Tuborg * Jameson Irish Whiskey Black Barrel
* Jameson Irish Whiskey * Beefeater 24 Gin
* Four Roses Bourbon * Ostoya Vodka
* Beefeater London Dry Gin * Havana Club Especial
* Absolut Vodka * Martini
* Havana Club Anejo 3YO * Campari
* Martini * Aperol
* Campari * Baileys Irish Cream
* Baileys Irish Cream * Olmeca Blanco Tequila
* Cocktailuri: Mojito, Cuba Libre * Jagermeister
* Cocktailuri: Aperol Spritz, Mojito,
Cuba Libre

ALCOOLICE

Preturile nu includ TVA.



PACHET DE BAUTURI

* Apa platd & minerald

* Bauturi racoritoare (Coca-Cola, Fanta Orange, Sprite)
* Apad tonica

* Sucuri Granini

* Pachet cafea premium si selectie de ceaiuri fine

NEALCOOLICE

Pretul nu include TVA. Pachetul de bauturi nealcoolice este oferit din partea casei pentru orice meniu compus din minim 4 feluri.



Pachetele noastre de organizare evenimente pot varia in functie de data
evenimentului, numarul de invitati si cerintele de personalizare.

Pentru solutii adaptate si o ofertd complet personalizatd, va rugam sa luati legatura
cu echipa noastra dedicatd de organizatori profesionisti de evenimente.

Suntem aici pentru a vd transforma visul in realitate.

O celebrare a elegantei
La Radisson Blu Hotel, Bucharest o echipd de creativi pasionati s-a reunit pentru a ilustra
arta nuntilor — de la modd si flori la fotografie, film si styling impecabil.
O armonie desdvdrsitd intre talent, frumusete si inspiratie.

Parteneri
Locatie: @radissonblubucharest
Rochii de mireasd: @annes_bridal_weddingsalon

Costume de ginere: @tudortailor

Verighete: @teilor_finejewellery
Fotograf: @belle_art_photography

Videograf: @ksfilm
Flori si logisticd: @daria.special
Tehnic: @scs_schinkel

Productie: @av_hive_romania
Planning: @savoireventsacademy
Agentie modele: @ruedesmodeles

Make-up: @pascaanamaria
Hairstyle: @extreme_hair_by_catalin_pasca



Radisson Blu Hotel, Bucuresti
Calea Victoriei 63 - 81, Bucuresti, 010065, Romania
+40 21 311 9000
megroups.bucharest@radissonblu.com
radissonhotels.com/blu



